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Slávnosť v bielom - White Wine Fashion 

Piatok, 21. augusta 2015, od 19:00 hodiny 

Kameňolom Pfaffenberg pri obci Bad Deutsch Altenburg bude dejiskom obrovskej party celého regiónu: celú noc sa tu budú podávať chladené, osviežujúce, biele vína, všetci hostia budú odetí do bieleho od hlavy až po päty. Vrcholom tejto bielej šou bude Live vystúpenie skupiny Mabea. Známa Beatrix Löw-Beer bude hrať na husliach, tak ako ju poslucháči ešte nepočuli (o 22 hodine). Do skorých ranných hodín sa o hudbu bude starať DJ Klaus Biedermann. Táto akcia otvorí desiaty, jubilejný ročník festivalu vína, kultúry, gastronómie, pod názvom Carnuntum Experience. 

CEMEX Kameňolom  Pfaffenberg 1, 2405 Bad Deutsch-Altenburg, vstup od 18 rokov (inkl. všetky vína, mimo konzumácie), cena: € 39,- contingent je obmedzený, Ö-Ticket, www.oeticket.com 01 96096 alebo cestovná kancelária - Reisebüro Pipal, Bruck/Leitha 02162 68073 

Z prírody na chlieb 

Nedeľa, 30. august 2015, o 14:00 hodine 

Ako úžasne môžu chutiť rôzne bylinky! Nádhernú okolitú prírody rieky Leitha si môžete vychutnať všetkými zmyslami najmä pri “botanickej” vandrovačke  na kopec Lagerberg. 

Účastníci sa stretnú v obchodíku s kvetmi, ochutnajú rôzne farebné kvety a rastliny, domáce bio – bylinkové limonády. Počas putovania oboznámi pedagogička, ktorá sa venuje bylinám a prírode, pani Ing. Ingrid Ahorn, ako spoznať divoko rastúce byliny, ich semená, ako a na čo ich možno využiť a použiť. Na záver putovania sa skupina občerství čerstvým chlebom a pomazánkou práve z takýchto byliniek. 

Na túto vandrovačku je vhodné, aby ste boli trošku fyzicky zdatní a mobilní, obuli si vhodnú a pevnú obuv a mali so sebou oblečenie do dažďa. 

Kvetinárstvo - Blumen Kosak
Lagerstraße 9
2460 Bruck an der Leitha, účastnícky poplatok: € 20,- obmedzený počet miest, prihlásiť sa môžete na adrese: office@blumenkosak.at (Ing. Gabriele Kosak), tel.: 0043/676/7364726 

Fatto con amore – Schmankerldirndln, vinári Payr a Markowitsch 

Streda, 26. august 2015, o 18:00 hodine 

Keď medzi obcou Carnuntum a vinicami pohoria Höflein uvaria v hostinci Schmankerldirndln niekoľkochodové talianske menu, je to úplne v zmysle „fatto con amore“, teda varenie s láskou. Hostia si vychutnávajú uvoľnenú atmosféru, okolité mierne zvlnené kopce pri Arnetsthali, majú pocit, akoby boli súčasťou výletu do Talianska. Obaja vinári Robert Payr a Lukas Markowitsch dokážu hosťom, že červené vína z oblasti Carnuntum optimálne harmonizujú s talianskou kuchyňou. Veď nakoniec všetko má rovnakú históriu. A nakoniec: romantická prechádzka cez idylickú uličku vínnych pivničiek v Höfleine. 

Menu: 

L’apperitivo 

Servírujú doma vyrobený malinový sirup s Prosecco, vínom, sódou a mätou 

Il bocconcino 

Parmezánový mousse s chrumpkavými čipsami z ciabatty a avakádo salsy, k tomu domáce foccacia s citrónovým maslom, morskou soľou a marinovanými olivami

La Zuppa 

Parmezánová penová polievka s pizza tyčinkami 

L’antipasto 

Prosciutto-polenta – knedlíčky  na rukole  s octom z fíg a medu 

Il piato principale 

Pečené hovädzie mäso na hráškovom kréme s mediteránskym zemiakovým pyré 

Il dolce 

Limoncello-cème-brûlée s dusenými Cantuccini-Marsala-broskyňami a rozmarínovým pečivom 

Schmankerlheuriger am Hohen Weg Höfleiner Kellergasse, 2465 Höflein, cena na osobu: € 55,- (vrátane vín k jedlu), obmedzený počet účastníkov, objednávky na: dirndln@schmankerlheuriger-amhohenweg.at, tel.: 0043/699/15008721
Jazzbrunch s Clausom & Ottom 

Nedeľa, 23. august 2015, o 10:00 hodine 

Určite bude skvelé stráviť príjemnú nedeľu a oddýchnuť si pri príjemnom jazzbrunchi. Claus Dietrich si myslí, že lepšie sa to ani nedá! Takže gastronóm Otto Brejla servíruje v príjemnom prostredí vinárstva Dietrich regionálne dobroty, vinár nalieva typické vína z tohto regiónu zo svojej pivnice. Pre hudobný “podmaz” a postará džezová skupina „4-mation“. 

Weingut Claus Dietrich, Hauptstraße 362404, cena na osobu: € 45,- ( vrátane minerálky, aperitívu, exkl. nápoje), počet miest je obmedzený, objednávka na: winestone@gmx.at, tel.: 0043/02163/ 2818 alebo 0043 676/64 18 394 

Bio-logicky v kuchyni i v pivnici 

Piatok, 23. až nedeľa, 6. september 2015, na obed a večer 

Biologicky certifikované top-produkty z regiónu sú základom menu - 5 chodov na vysokej úrovni. Jakob Muhr, šéfkuchár, má záľubu používať prírodné a vynikajúce prísady, zatiaľ čo je brat Bruder Martin, diplomovaný sommelier servíruje bio-vína z Carnuntum a iných rakúskych oblastí. 

A keď mate záujem vychutnať si večer bez stresu, že musíte ísť domov, môžete tu prenocovať a objednať si ubytovanie priamo k menu, a vtedy máte ubytovanie za polovičnú cenu. 

Landgasthof Muhr, Hauptstraße 87, 2463 Gallbrunn, cena na osobu: € 88,- ( s vínom k jedlám) a € 69,- ( bez vín k jedlu), rezervácia: info@muhr.co.at, tel:0043 02230/ 2858, v stred a vo štvrtok je voľný deň.

wein.genuss.heuriger 

Piatok, 14. do nedeľe, 23. augusta 2015, od 15:00 hodiny 

Tradičná vinárnička tzv. Heurigen, s príjemnou atmosférou, to ponúka rodina Gottschuly- Grassl, počas desiatich dní. Vynikajúce špeciality z diviny z regiónu príjemné a vkusne kvetmi vyzdobené vinárske dvory. Keď si želáte vychutnať si deň až dokonca, dáte si aj dúšok vína podvečer. 

Weingut Gottschuly Grassl Am Graben 2, 2464 Göttlesbrunn, cena je podľa konzumácie: rezervácia: wein@gottschuly.at, tel.:0043/664 1502954 

Prehliadka v zámku s čínskou atmosférou 

Sobota, 29. august 2015, o 16:00 hodine 

Tajný tip pre milovníkov fotografie: brány zámku Schloss Niederweiden otvoria exkluzívne pre prehliadku s expertom, dvorným fotografom pánom José de Andrade. Ten, kto si želá učiť sa, ako sa robia fotografie s exotickými motívmi v barokovom zámku s nádychom čínskej atmosféry, si môže od neho dať poradiť. Fotograf prezradí počas prehliadky najlepšie tipy a triky pre tú najkrajšiu perspektívu. Samozrejme pri tomto podujatí nebude chýbať červené víno z Carnuntum! 

Shloss Niederweiden Niederweiden 1, 2292 Engelhartstetten, cena na osobu: € 19,- ( vrátane vstupu a prehliadky), deti 6-18 rokov: € 11,- počet účastníkov je obmedzený, office@schlosshof.at, 02285/ 20000 

